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Vendemmia, dubbi e reset di mercato

L’annata 2007 portera una diminuzione
di scorte aziendali e margini di profitto
A farsi strada, pero, é un’idea di stabilita
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' ¢ chi ridurrd la quantiti
di vino sfuso solita-
mente immessa nel

mercato, chi .lllmy..m
agli stock di magazzino, chi si
sottrarra all emergenza grazieal-
I"aumento della superficie a vi-
te. Con una vendemmia che, se-
condo Assoenologi, si tradurrd,
sopriftutto per colpa della Pero-
nospora, in un «decremento
complessivo del 30% con punie
che toccheranno anche il 50%»
in provincia di Trapani e nell’i-
sola di Pantelleria, gli spazi di
manovra delle case vinicole del-
I'lsola, sono stretti. E in qualche
modo ipolecati. Non in termini
di st di qualiti, che a det-
tadepli esperti si manterranno al-
ti. In generale, per le politiche
commerciali e di rapporio coi
mercatl. In una parola, la mino-
re quantith di uve porleri con sé
il calo generalizzato dei volumi
di bottiglie? E i prezzi medi dei
vini come reagiranno? Per Pino

Oddo, enologo di Calairasi, la
spadi San Cipirello (Palermo) da
& milioni di pezzi, guidata dal
reumatologn Maurizio Micci-
ché, proprio i prezzi sono la spi-
na nel fianco del settore, Percheé,
commenta, «md pare si sta deli-
neando unalendenzaal nalzo nei
tempi medio-lunghix. In breve,
wdi fronte all*arrive di minor
quantith di uva in cantina, le
aziende smaltiranno le scorles.
Ma va da sé che «chi ha un ma-
gazzino esiguo, in un contesto
positivo di mercato, sia tentato
di replicare alla domanda riloc-
cando i prezzi del prodoito fini-
tow. Di tuit'altro avviso Gaetana
Jacono, responsabile marketing
della casa di famiglia, Valle del-
I'Acate, in territorio di Ragusa.
«Non credo che il mercato sia in
grado di reggere rialzi dei prez-
zi finali», afferma. Piutiosto, «al
pilt probabile aumento del costo
delle uve, le aziende che manca-
no di materia prima reagiranno
anche limando | margini di pro-
fitto pur di non perdere compe-

titiviti». Sulla stessa ]unghar_m
d’onda Gianni Arrabito, ammi-

Celebrando il raccolto, tra il giallo e I'azzurro della nuova bottaia

.Mh;nmﬁavﬂhhmcﬁ-ﬂmmr i pavimenti s
ispireranno al giallo ocra. E la nuova canting dell”
zienda agricola San Lorenzo di Pachmo (Simcusa).

qui, nel complesso da 1,2 milioni d'investimento per:

l.lm:::mn che la piccola casa proprictaria
del marchio’ euumdall‘-hw celebresi la chiusurn
della vendemmia di quest anno. Cosl, insugurando
una struttura con 20 vasche di vinificazione di ce-

mento armato; una bottaia con (nanea e poche bar- |

tali del Neyo d” Avola, 1250 del Grecanico e i 100 del
Moscato di Noto «in appassi » il momento, in
vistu del confezionamento della nuova annata di
Pioggia di Stelles. Quanto al Grecanico, le uve in ar-

rive daranno vit a Sketta i ecini i Nerod A
volanascerd invece Ruversa, | o fome all"oc-
chiello del Ruversa & un osso rubino di 13

gradi, elegante al paso, gradevole in bocca e di pre-
gevole struttura. In enoteca costa sui 1 euro. Da se-
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O caso, pnmuynavm'e cancell -
lina, & partire dal Mmhm.miznﬁlnqmn-

nistratore della societa iblea di
distribuzione alimentari (Sida).
«ll mercato si sta resettandos, ri-
leva. In pratica, «& in corso un’o-
perazione-pulizia che metlerd
fuon gioco avventurieri ¢ im-
provvisatori. Sopravviverd chi
saprd darsi identith, cultura ¢
strategics. Ma «non vedo movi-
menti dei prezzi al rialzo, a val-
le della vendemmia in corso.
Penso invece a una fase di stabi-
lita, fatta eccezione per il mero
recupero di costi secchis.

Maggiore 1 affinata di vedute, in
tema di quantith di bottiglie che
arriveranno sul mercato, Che per

tutti, pill 0 meno, non subzr& de-
crementi nonostante la diminu-
zione del raccolto. Un punto su
cui concorda pure Walter Cura-
tolo, direttore commerciale ¢ so-
cio di Cantina Sutera, casa nata
a Palermo ma i cui 50 eftari si
estendono tra Mazara e Marsala
(Trapani). « Confezioniamo 450-
500 mila bottiglie I anno», pre-
cisa, «e resteremo su quest li-
velli. Semplicemente, vendere-
mo meno vino sfuso olire a quel-
loin confeziones, Del resto «non
ci interessano politiche sempli-
cemente quantitatives. Una po-
sizione che fa il paio con le pa-

gnalane anche che le uve dell’azienda aretusea sono
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fo un calo quan- gﬂ‘l ogna). Patern ha sposato infatti la filoso-

Paternd, amministratore ¢ vmnmuﬂa-ummbwi@i#d&a
contengono nulla di pi elementi naturalmente
presenti nel frutio, E i miei vini 8"ispirano alla vini-
mhmdnﬂauadlﬁmm-‘wﬁm

role di Franco Caldemne. ammi-
nistratore dell’azienda agricola
Buceci, di Marineo (Palermo).
«Abbiamo fatto la scelta della
qualild estremas, insisle, «& non
cambieremo rolta grazie a inve-
stimenti che ci permetieranno,
comungjue, di saltare dalle 10 mi-
la bottiglie di un anno fa ai 200
mila pezzi con cui dovremmo
chiudere la vendemmia di que-
s"annos. Insomma, «la con-
giuniura non cambierd la nostra
strategiar, ripete pi o meno al-
I'unisono, su questo, con gli al-
tri operatori. (riproduzione riser-
vala)



