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IN ITALIA

di Emanuins VEscovo

5i guadagna di pit vendendo vino
direttamente in cantina, tramite eng-
teche e ristorantl o conguistandao
un posto sugli scaffali della grande

distribuzione? © ancora, ¢ meglio

puntare sui vini da tavola, magari
da vendere sfusi, o bisogna faticare il
doppio e pitt per sottostare ai vincoli
imposti dai disciplinari di produ-
gione delle Doc e delle Docg? Qualed
lo-fascla i prezeo pil giusta per posi-
zionare il mio vino sul mercato?
sono gueste le domande che
ogni ju'mfurhlr'r dovrebbe porsi
quando decide di iniziare la sua
attivitd. B per darsi una risposta
ha due strade: affidarsi allespe-
rienza e ai consigli di chi gia si
muove in questo campo da tem-
po oppure documentarsi, studiare il
mercato basandosi su ricerche fatte
daistituti specializzati e solitamente
riprese da pid testate specializzate.
Ma cun problema, Se & vero che
i numeri non shagliano, & altrettanto
vero che, in genere, questi vengono
interpretati. Attenzione, non truce
cath, Semplicemente interpretati,
quests, purtroppo, rappresenta un
problema molto serio per chi decide
di pianificare le proprie strategie
seguendo questi indicatori,

Questa lunga premessa i porta
direttamente al cuore degli articoli
di pagina 2 e 3 di questo giornale.
Secondo uno studio realizzato da
AC Mielsen per Vinitaly, in Italia
sugli scaffali della grande distribu-
glone organizzata passano circa il
69% dei vinl prodotti nel nostro
paese. In pratica pit di una botti-
glia su due. Una quantith talmente
:mpmhmln. -.1.1 Hi.]'l'lf'rri‘llL" assurda.
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ANGELO PATERNO
TiroLare

Tenuta per Fossi

PacHing (Racusa)

Dopo anni di lavoro come
enologo di importanti aziende,
ha deciso di cominciare

a lavorare per se stesso

Angclu Paternd ha solo 47 anni, ma &
enologo da venticingue e ha un curri-
culum di tutto rispetto per aver lavorato con
le Cantine Riunite, il colosso cooperativo
emiliano, con la cantina Settesoli in qualith di
direttore leenico e infine, sempre nello stesso
ruolo, con la Corye, Tutte grandi axiende e, le
ultime due, strategiche realta delle rinnovata
enologia siciliana, Questo il suo percorso pro-
fessionale fino al 2001, l'anno della svolta. «Ho

La lotta
ai falsari

pensato che sarebbe stato bello poter lavorare
per me stessom, spiega, «Cosl ho acquistato
una tenuta che negli anni si ¢ allargata fino a
comprendere sessanta ettari vitatis, La can-
tina, chinmata Tenuta dei Fossi, & a Pachino,
inn provineia di Ragusa, Qui Paternd ha colti-
vato il suo sogno che, in termini vitivinicaoli,
significa sopr Mtulluvll]bm autoctoni. « Vorred
che lazienda e i suoi vini fossero una sincera
espressione del territorio e della sicilianita,
Ecco perché almeno I'80 per cento della
produzione complessiva & dedicata al nero
dAvala, all'insolia, al grecanico e al moscato
di Noto. Il resto invece ¢ riservato a qualche
internazionale, sopratiutio di ceppo francese
pl.‘]'l..'h[‘ ha sempre avulo ammirazione per i
loro scuolar. Attualmente la produzione di
Tenuta dei Fossi si aggira sulle 80mila botti-
glie, ma le potenzialitd sono per circa 500mila.
wAl momentos, prosegue Paternd, «il mercato
di riferimento & quello italiano, ma recen-
temente abbiamo aperto un canale verso il
Gilappone che cf sta dando notevoli soddisi-
gianis, La passione per i vigneto e if desid,
di realizzare qualcosa di proprio sono IH;L@‘
naturali di questo enologo; lazienda & giovane
e promettente e si tratta solo di darle il tempo.
di farsi conoscere, «fl mio sogno nel cassetto
¢ quello di far diventare Tenuta dei Fossi una
bandiera del territorio e poi di elevare al mas-
simo livello qualitativo il Moscato di Noto, un
vino in cui eredo moltow, ribadisce Paternd,
Sposato, due figlie giovani ancora impegna-
ke sul fronte deghi studi, benché gia affascinate
dal mondo del vino, Angelo Paternd confessa
di non avere molto tempo libero, «Quello che
how, conelude, «cerco di dedicarlo alla mia
famiglia e, alla sera, adoro godermi il silenzio
della campagna che clirconda la mia tenutas,




